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Italiaanse kruiden 
Herbes italiennes

for herb lovers

5555

FINEST ITALIAN SPICY HERBS 
GROF - GROS - COARSE

INGREDIËNTEN

Oregano, tijm, basilicum, rozemarijn, knoflook, ui, 
bonenkruid en laurierblaadjes.

INFO

Geen allergenen.
Bewaren op een koele en droge plaats.

INGRÉDIENTS

Origan, thym, basilic, romarin, ail, oignon, sarriette 
et feuilles de laurier.

INFO

Pas d‘allergèenes. 
S t o c ke r  d a n s  u n  e n d r o i t  f r a i s  e t  s e c .

ONTDEK

Het kruid van Italië! Intensieve en krachtige 
mediterrane kruiden zijn een culinair 
wondermiddel. Ze geven uw keuken de originele 
Italiaanse kick. Zodra u het blik opent, vult het 
heerlijke, intensieve kruidenaroma uw neus en 
maakt u zin in mediterrane smaken.  Italiaanse 
kruiden zijn in de eerste plaats geschikt voor de 
altijd populaire klassiekers: spaghetti alla napoli 
of alla bolognese, maar ook voor pizza, lasagne 
of tortellinivulling. Ze zijn ook perfect voor kort 
geroosterd en gegrild vlees zoals bistecca alla 
fiorentina. Als u liever groenten eet, kan deze 
allround kruidenmix zonder aarzelen worden 
gecombineerd met alle mediterrane groenten, 
zoals aubergines, courgettes, paprika’s, 
tomaten, artisjokken, olijven, broccoli en venkel. 
Onze tip: maak een Italiaanse minestrone. Deze 
bekende groentesoep van Bella Italia is ideaal 
voor alle groenteliefhebbers.

 
 
 
 

 
 
 
 

DÉCOUVREZ

L‘épice de l‘Italie ! Les herbes méditerranéennes, 
intenses et puissantes, sont une merveille 
culinaire. Ils donnent à votre cuisine la touche 
italienne originale. Dès que vous ouvrez la 
boîte, l‘arôme délicieux et intense des herbes 
vous remplit le nez et vous fait rêver de saveurs 
méditerranéennes.  Les épices italiennes 
conviennent surtout pour les plats classiques 
toujours très populaires, comme : spaghetti alla 
napoli ou alla bolognese, mais aussi pour la 
farce des pizzas, des lasagnes ou des tortellini. 
Ils sont également parfaits pour accompagner 
les viandes rôties et grillées comme la bistecca 
alla fiorentina. Si vous préférez manger 
des légumes, ce mélange d‘épices peut être 
combiné sans hésitation avec tous les légumes 
méditerranéens, tels que les aubergines, 
les courgettes, les poivrons, les tomates, les 
artichauts, les olives, les brocolis et le fenouil. 
Notre conseil : faites un minestrone italien. 
Cette célèbre soupe de légumes de la Bella Italia 
est idéale pour tous les amateurs de légumes.
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