
ONTDEK

De ouderwetse lookworsten 
worden gemaakt zoals de slager 
het 40 jaar geleden deed. 
Gemaakt van vers varkens- en 
rundsvlees, afgerond met kruiden 
en daarna afgevuld in een 
runderdarm, om nadien gekookt 
te worden in een kookketel.

INFO

Geen allergenen
melk • selderij • mosterd • lupine

INFO

Pas d’allergènes
lait • céleri • moutarde • lupin

DÉCOUVREZ

Les cervelas à l’ail à l’ancienne 
sont préparés comme faisait le 
boucher il y a 40 ans. Fabriqués 
à partir de viande de porc et 
de bœuf fraîche, assaisonnés 
d’herbes et ensuite farcis dans un 
boyau de bœuf avant d’être cuits 
dans un cuiseur.

Ouderwetse lookworsten

Cervelas à l’ail à l’ancienne

St-Hubert

Ouderwetse lookworsten
Cervelas à l’ail à l’ancienne

12x160g

717002


