BEENHAM “BOERKE"
JAMBON A L'0S SAUMURE

ONTDEK DECOUVREZ

Een lekkere beenham die bereid is
op ambachtelijke wijze: langzaam
en manueel gepekeld via de ader.

Ce jambon supérieur a l'os est
congu de maniére artisanale :
salage lent et manuel par la veine

Geen allergenen

Pas d’allergénes




