Salami

ltaliaanse salami - Salami italien

SALAMI FENQUIL IGP

De Finocchiona is één van

de meest bekende Toscaanse
vleeswaren. Het unieke karakter
valt het meest op door de smaak
van het kenmerkend ingredignt:
venkelzaad, dat de naam en
hoofdsmacdk geeft aan deze
salami, die alleen in Toscane
wordt geproduceerd. De kwaliteit
wordt gehandhaafd door het
traditionele, eenvoudige en
authentieke recept te respecteren,
dat van generatie op generatie is
doorgegeven.

Geen dllergenen

La Finocchiona est 'un des
symboles de la charcuterie toscane.
Son caractére unique est surtout
perceptible gréce ala saveur de
l'ingrédient caractéristique: la
graine de fenouil, qui donne le nom
et la saveur principale d ce salami
qui n'est produit qu'en Toscane. La
qualité est maintenue en respectant
la recette traditionnelle, simple

et authentique, fransmise de
géneration en génération.

Pas d’allergénes



