De Serrano Duroc Gran Reserva
van Los Berones is een gedroogde
Spaanse ham, die bestaat it

de best geselecteerde delen van
het Duroc-varken. De ham rijpt
gedurende minstens 18 maand.
Tijdens deze rijping worden de
eiwitten en vetten van de ham
gewijzigd, waardoor een lichi en
evenwichtig product onistaat. De
juiste combinatie van temperatuur,
vochtigheid en zout maakt deze
Serranoham na verloop van

tijd een ware gastronomische
delicatesse, met een unieke mix
van aroma, smaak en kleur.

Geen allergenen

Gedroogde ham * Jambon séché

Spaanse ham « Jambon espagnol

ETPOQT « AVEC 0

18 maand - 18 mois

Le Serrano Duroc Gran Reserva
de Los Berones est un jambon
espagnol séché, composé des

meilleures parties sélectionnées
du porc Duroc. Le jambon est

affiné pendant au moins 18 mois.
Au cours de cette maturation,

les protéines et les graisses

du jambon sont modifies, ce

qui donne un produit léger et
équilibré. La bonne combinaison
de température, d’humidité et de
sel fait de ce jambon Serrano, au
fil du temps, un véritable délice
gastronomique, avec un mélange
unique d’aréme, de saveur et de
couleur.

Pas d’allergénes
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