EL CASTILLO/

. SERRANOHAM BLOK
it JAMBON SERRANO BLOC

De hammen van El Castillo
worden geproduceerd met
behulp van varkens die gevoed
worden met een dieef van
volledig natuurlijke producten
zoals graan, fruit en groenten.
Dit geeft hen uitstekende
organoleptische kwaliteiten

en een gegarandeerde
voedselkwaliteitsgarantie. Onder
strenge kwaliteitscontroles wordt
elke ham met de hand gezouten,
met precies de juiste hoeveelheid
zeezout. Deze hoogstaande,
gedroogde Spaanse ham wordt
uitgebeend, ontzwoerd en ontvet
en onderging gedurende 14
maanden een natuurlijke rijping.
Door zijn blokvorm is deze

ham makkelijk in zijn geheel te
versnijden.

Geen dllergenen

Gedroogde ham * Jambon séché

Spaanse ham « Jambon espagnol

14 maand - 14 mois

Il

 DECOUVREZ

Les jambons de El Castillo

sont fabriqués a partir de

porcs nourris avec des produits
enfierement naturels tels que des
grains, des fruits et des légumes.
Cela leur confére d'excellentes
qualités organoleptiques et une
qualité alimentaire garantie.
Sous des contréles de qualité
stricts, chaque jambon est salé

@ la main, avec une quantité
exacte de sel de mer. Ce jambon
espagnol séché de haute qualité
est désossé, découenné et
dégraissé et subit une période de
maturation naturelle de 14 mois.
Saforme de bloc permet de le
découper en entier.

Pas d’allergénes



