De Tarrina Sobrasada

wordt gemaakt met stukjes
varkensvlees, paprikapoeder,
kruiden, peper en zout.

Deze Spaanse “rillette” zit

in een vlootje en is vrij zacht
en smeerbaar. |deaal als
broodbeleg, bij toastjes of
voor het maken van een fijne
tapas/pinxto.

INFO

Geen allergenen

Snacks and specials

Paella

DECOUVREZ

La Tarrina Sobrasada est
élaborée & partir de morceaux
sélectionnés de porc et
assaisonnée avec poudre de
paprika, herbes, poivre et sel.
Cette «rillette» espagnole
crémeuse est facile a fartiner.
Idéal comme garniture ou pour
créer une fapas/pinxto.
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