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Gekookte producten * Produits cuits
Mortadella

MORTADELLA AL TARTUFO

De subtiele smaak van truffel
verhoogt de pittige smaak van
deze mortadella. Het wordt
gemaakt van wildzwijn en zwarte
truffels uit de streek. Op smaak
gebracht met een fijne mix van
specerijen en kruiden. Eén van de
typisch traditionele producten van
Umbrié is de Norcia Zwarte Truffel
(“Tartufo Nero di Norcia"). Deze
truffel wordt door Renzini verwerkt
in onder andere de Mortadella.
Norcia Zwarte Truffels hebben
een uitstekende en aromatische
kwaliteit die zich volledig

ontwikkeldt in gekookte producten.

Al bij al een bijzonder product.

Geen dllergenen

Le godt subtil de la truffe
rehausse la saveur épicée de cette
mortadelle. Il est faite & base de
viande de sanglier et de truffes
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4 noires de la région. Assaisonné
g 5 d'unfin mélange d’épices et
' v Ny d’herbes. L'un des produits

jf ¥4 traditionnels typiques de 'Ombrie

: i/ est la fruffe noire de Norcia
L iy («Tartufo Nero di Norcia»). Cette
truffe est transformée par Renzini

S dans, entre autres, la mortadelle.

Les truffes noires de Norcia ont
une qualité aromatique excellente
qui se développe pleinement a la
cuisson. En somme, un produit
trés spécial.

Pas d'allergénes




