Gekookte producten * Produits cuits

Bresaola
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BRESAOLA PUNTA D'ANCA IGP

BLOK « BLOC

“Punta d’anca” betekent letterlijk Cette Bresaola est produite
“de tip van de heup” enis dus het avec |a coupe la plus prisée du
bovenste stuk van de achterbil. beeut. Le procédé de maturation
Deze Bresaola wordt gemaakt a l'air des Alpes détermine une
van het beste stuk rundsvlees. baisse du poids de la coupe
De rijping in de berglucht van de originale et donne la Bresaola
Alpen laat het vlees krimpen en ses caractéristiques de goit, de
geeft de Bresaola zijn typische tendreté et de digestibilité.

smaak en malsheid.
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