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Gedroogde ham * Jambon séché

Gerookte ham + Jambon fumé

ZWARTE WOUDHAM IGP
JAMBON FORET-NOIRE IGP

Een unieke zwarte woudham,
artisanaal bereid met de beste
ingrediénten. Deze ham wordt
zacht gerookt boven een

vuurtje van dennenhout en
jenevertakken. Deze ham heeft
enkele weken gerijptin de zuivere,
bosrijke lucht van het Zwarte

Woud.

Geen dllergenen

Un jambon unique provenant

de la Forét-Noire, issue d'une
préparation ancestrale avec les
meilleurs ingrédients. Ce jambon
est fumé délicatement sur un

feu de bois de pin et branches

de geniévre. Il a mari pendant
quelques semaines & l'air pur de la
Foréi-Noire.

Pas d’allergénes



